— Menu degustacion
Posada La Rubia

Entrantes j
&K Croquetas caseras de jamon O

Pimientos rellenos de carne de Angus )
Alcachofas en tempura (5 Q)
Pochas con pimientos tricolor
Caracoles confitados picantes

Segundos centros
Corderito al horno con patatas
Bacalao con fritada de pimientos @
Carrilleras ibéricas con trufa y verduritas
Albondigas de caza en su salsa

Postres de degustaciéon artesanales ()

El menu consta de todos y cada uno de los platos mencionados en formato de
degustacion

Menu acompanado por vino D.O

30 euros
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<///<€ CARTA DE ALERGENOS
Posada La Rubia

&ﬁ Croquetas caseras de jaméon O @ D

Pimientos rellenos de carne de Angus © )
Alcachofas en tempura O

Pochas con pimientos tricolor

Caracoles confitados picantes @
Corderito al horno con patatas

Bacalao con fritada de pimientos @ @
Carrilleras ibéricas con trufa y verduritas Q%
Albondigas de caza en su salsa (‘Z
Tarta de queso ﬂ?@

Cafias rellenas de crema % O

Flan de la casa(™ O

Leche frita (O QD

Todos nuestros platos se pueden adaptar a las necesidades del/ la cliente
si se reserva con un dia de antelacién
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